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Mittagskarte vom

20.07-24.07.2026

Montag
Hauptgang 1:
Schaschlik von der Hahnchenbrust dazu Reis und Bio-Blumenkohlgemiise
Hauptgang 2:
Kartoffel Tarte mit Gemuse und Quark-Kase Dip Veggie
Hauptgang 3:
Bio-Pasta mit Gorgonzolasauce

Dienstaq
Hauptgang 1:
Kassler vom Schwein mit Rahmsauerkraut und Kartoffelptree
Hauptgang 2:
Polenta Taler an Tomaten Ragout und Mediterranem Gemuse Veggie
Hauptgang 3:
Bio-Pasta mit Knoblauch und Brokkoli

Mittwoch
Hauptgang 1:
Braten von der Pute mit Paprikasauce dazu Eier-Knépfle und Bio-Karottengemiise
Hauptgang 2:
Thailandisches Curry mit Kokos & Gemuse Veggie
Hauptgang 3:
Bio-Pasta mit Veganer Bolognese

Donnerstaqg
Hauptgang 1:
Schnitzel vom Schwein ,Wiener Art* dazu Kroketten und Bio-Sommergemiise
Hauptgang 2:
Gemuse Muffin auf Tomatenragout Veggie
Hauptgang 3:
Mie Nudeln mit Bambussprossen, Lauch & Karotte

Freitag
Hauptgang 1:
Gedlnsteter Seehecht an Krautersauce mit cremiger Polenta und Zucchini Gemise
Hauptgang 2:
Berner Rosti mit Blattspinat, Tomate und Kése Veggie
Hauptgang 3:
‘3io-Pasta ,Puttanesca Art“ mit Kapern, Knoblauch, Oliven und Tomate
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Uber Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie gerne unsere Kiichenmitarbeiter.



