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Mittagskarte vom

06.07-10.07.2026

Montag
Hauptgang 1:
Krauter Hahnchenbrust mit Limettensauce

dazu Petersilienkartoffeln und Bio-Blumenkohl
Hauptgang 2:

Rustikale Kartoffelpfanne mit Mozzarella Veggie
Hauptgang 3:

Gebratene Nudeln mit Wok-Gemlise

Dienstag
Hauptgang 1:
Krustenbraten vom Schwein mit Senfsauce dazu Kartoffel KI6RRe und Apfelrotkohl
Hauptgang 2:
Schupfnudeln in Rahm mit frischem Rucola Veggie
Hauptgang 3:
Bio-Pasta mit Fenchel-Orangengemise und gerdsteten Walnissen

Mittwoch
Hauptgang 1:
Geschnetzeltes von der Pute mit Kirschtomaten in Rahm dazu Pilaw Reis und Rosenkohl
Hauptgang 2:
Rote Beete Puffer auf Kartoffel-Mohren Plree Veggie
Hauptgang 3:
Bio-Pasta mit Aubergine, Tomate und Ricotta

Donnerstaqg
Hauptgang 1:
Schnitzel vom Schwein mit Pfeffersauce dazu Spatzle und Bio- Karottengemiise
Hauptgang 2:
Gebratener Wildreis mit Kichererbsen und Planted Chicken Vegan
Hauptgang 3:
Bio-Pasta mit Bolognese Sauce

Freitag
Hauptgang 1:
Schlemmerfilet Bordelaise mit Heller Sauce dazu Dill-Kartoffeln und Ratatouille Gemuse
Hauptgang 2:
Cannelloni mit Spinatfillung und Krauter Bechamél Veggie
Hauptgang 3:
Bio-Pasta mit Feta und getrockneten Tomaten
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Uber Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie gerne unsere Kiichenmitarbeiter.



